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 )باللغة الإنجليزية(ة الأغذيتصنيع تكنولوجيا  –بكالوريوس العلوم الزراعية 

 
أساسيات  :آمقررات إجبارية عامة لمتطلبات الكلية والجامعة هي )باللغة الإنجليزية(المقررات التي تدرس لمرحلة البكالوريوس 

نبات ( بيولوجي -)عام( وراثة - ميكروبيولوجيا زراعية- آيمياء حيوية- آيمياء عامة وتحليلية- رياضة-إحصاء -إقتصاد
 مشكلات وقضايا دولية -التفكير العلمي وإعداد التقارير العلمية - تشريعات الزراعة والبيئة وحقوق الإنسان-طبيعة -)وحيوان
  .جليزية  لغة إن-معاصرة

 
الباب الثالث

  :المقررات الدراسية بأقسام الكلية ) : ٢٦(مادة  : أولاً
:موزعة طبقاً للجداول   التالية )  وحدة دراسية٤٨( برنامج تكنولوجيا تصنيع الأغذية -٣-ب -٢٦

عدد الساعات المتطلب السابقوحدةعملينظريالمقررالرقم الكودي

 ٢٢٣ميكروبيولوجيا زراعية١٠١م ك ر 

 ٢٢٣وراثة عام١٠١ورث 
 ٢-٢أساسيات اقتصاد١٠٢أ ق ت 

آيمياء عامة وتحليلية٢٢٣آيمياء حيوية١٠٢ك م ح 

  ١٢٢رياضة ١٠٢م ح ص 

 ٢-٢  لغة إنجليزية  ١٠٣ أ د ب

  بيولوجى ١٢٢مقدمة في العلوم البستانية   ١٠٣ب ف ك 
)نبات وحيوان ( 

 ١٢٢صاءإح١٠٣ ص  م ح

  ٢٢٣)نبات وحيوان ( بيولوجى   ١٠٥ أ ن ب

 ١٢٢إنتاج حيواني وداجنى ١٠٧ أ ن ح

  بيولوجى ١٢٢مقدمة في علوم المحاصيل  ١٠٧م ح ص 
)نبات وحيوان ( 

 ١٢٢  آتابة التقارير العلميةالتفكير العلمي و٢٠١ز ر ع 
 ١٢٢مقدمة في الألبان و منتجاتها٢٠٢أ ل ب 

تشريعات الزراعة والبيئة وحقوق ٢٠٢ح ق ق 
 ٣-٣الإنسان

 ٢-٢مشكلات وقضايا دولية معاصرة٢٠٢ز ر ع 
 ١٤٣أساسيات علوم الأغذية٢٠٢ص ن ع 

  ٢٢٣  أسس ديناميكا حرارية وآهربية  ٢٠٣ ص ن ع

  ٢٢٣آيمياء عامة وتحليلية ٢٠٦ ك م ح

  ١٢٢فيزياء  ٢٠٨ أ ر ض

  ١٢٢تغذية إنسان٣٠٣ص ن ع 
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  : برنامج تكنولوجيا تصنيع الأغذية -٣-ب-٢٦
         وحدة دراسية) ٤٨:                  (مقررات إجبارية ) أ(

  الفصلين الدراسيين         المستوى الثالث والرابع:    تدرس 
عدد الساعات

المتطلب السابق وحدة عملي ظرين المقرر الرقم الكودي

 ٣ ٤ ١ هندسة تصنيع الأغذية  ٣٠٢ص ن ع 

 ٣ ٤ ١ آيمياء وتحليل الأغذية  ٣٠٦ص ن ع 

 ٢ ٢ ١ تعبئة وتغليف الأغذية ومنتجاتها ٣١١ص ن ع 

 ٣ ٤ ١ تكنولوجيا السكر والمنتجات الخاصة ٣١٣ص ن ع 
٣ ٢٠٣ ص ن ع ٢ ٢ الخواص الطبيعية والهندسية للمنتجات الزراعية ٣٢٣ص ن ع 

  ٣ ٢ ٢ *   صيانة معدات وآلات التصنيع الغذائي ٣٣٨ص ن ع  

 ٢ ٢ ١ تكنولوجيا زيوت غذائية  ٣٣٩ص ن ع 

 ٢ ٢ ١ تكنولوجيا زيوت عطرية ومكسبات ٣٤٠ص ن ع 

 ٣ ٤ ١ معالجة مياه ومخلفات المصانع ٣٥٤ص ن ع 

١٠١م ك ر  ٣ ٢ ٢ ميكروبيولوجيا  تصنيع الأغذية و منتجاتها ٣٩٦ص ن ع 

 ٣ ٤ ١ تكنولوجيا لحوم وأسماك ٤٤٥ص ن ع 

 ٢ ٢ ١ دراسات خاصة و ندوة ٤٠٦ص ن ع 

 ٢ ٢ ١ ٤٠٧ص ن ع   في التصنيع الغذائيتطبيقات الحاسب الآلي

 ٣ ٤ ١ آيمياء وتكنولوجيا الحبوب  ٤١٠ص ن ع 

٣٩٦ص ن ع  ٣ ٢ ٢ صناعات ميكروبية  ٤١٤ص ن ع 
٣٠٢ص ن ع  ٣ ٤ ١ *  ة لتشغيل معدات تصنيع الأغذيةالأسس الهندسي ٤٣٩ص ن ع 

 ٣ ٤ ١ *   وإنشاء مصانع الأغذيةخطيطت ٤٤٠ص ن ع  

 ٢ ٢ ١ الشروط الصحية و مراقبة الجودة ٤٤١ص ن ع 
   جامعة القاهرة–بالإشتراك مع آلية الهندسة * 
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  : برنامج تكنولوجيا تصنيع الأغذية -٣-ب- ٢٦: تابع 
  ادل ـا يعـار الطالب مـع يختـرية للمستوي الثالث والرابررات الاختياـالمق) : ب(
  -:طبقاً لما يلي    ) وحدة دراسية٢٤(

   وحدات٩مقررات إختيارية من داخل التخصص بواقع  -١
  

عدد الساعات
المتطلب السابق وحدة عملي نظري المقرر الرقم الكودي

 ٣ ٤ ١ ٣٥٢ص ن ع   طرق حفظ الأغذية

 ٣ ٤ ١ تكنولوجيا إنزيمات ٣٥٣ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ أساسيات التكنولوجيا الحيوية في الغذاء ٤٨٧ص ن ع 

 ٣ ٤ ١ تقييم حيوي للأغذية ٤٨٨ص ن ع 

 ٣ ٤ ١ تطوير وتسويق منتجات الغذاء ٤٨٩ص ن ع 
  
   :أو إختيار مقرر من آل توجه من الآتي)  وحدة١٥(  على الطالب دراسة توجه واحد -٢

 :ه إدارة وتسويق الأغذيةتوج: أولا 
عدد الساعات

المتطلب السابق وحدة عملي نظري المقرر الرقم الكودي

 ٣ ٢ ٢ إدارة وتسويق الأغذية ٣٨١ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ إدارة اقتصاديات الغذاء          ٣٨٢ص ن ع 

 ٣ ٤ ١ إنتاج وتوآيد جودة الغذاء  ٣٨٣ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ اء   تطوير وتسويق منتجات الغذ ٤٨٩ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ دراسات جدوي  لمشروعات التصنيع الغذائي     ٤٩٠ص ن ع 
  

:      توجه صحة وسلامة الغذاء: ثانياً 
عدد الساعات

المتطلب السابق وحدة عملي نظري المقرر الرقم الكودي

 ٣ ٢ ٢ الملوثات وصحة الغذاء ٣٨٤ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ تكنولوجيا المخاطر وال–سلامة الغذاء  ٣٨٥ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ تدوير مخلفات مصانع الأغذية ٤٩١ص  ن ع 

 ٣ ٢ ٢ القوانين والتشريعات الغذائية ٤٩٢ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ إدارة  سلامة ومخاطر الوجبات السريعة ٤٩٣ص ن ع 
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 :توجه التغذية وخدمات التموين: ثالثاً 
عدد الساعات

المتطلب السابق وحدة عملي نظري المقرر الرقم الكودي

 ٣ ٢ ٢ المخاطر والتكنولوجيا -سلامة الغذاء  ٣٨٥ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ التغذية العلاجية ٣٨٦ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ خدمات الأغذية والتموين ٣٨٧ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ تغذية المجتمعات     ٤٩٤ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ تقييم أغذية ومواصفات    ٤٩٥ ع ص ن
    :توجه تعبئة وتغليف الأغذية: رابعاً 

عدد الساعات
المتطلب السابق وحدة عملي نظري المقرر الرقم الكودي

 ٣ ٢ ٢ أسس تخزين وحماية الأغذية  ٣٨٨ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ فساد الأغذية    ٣٨٩ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ القوانين والتشريعات الغذائية   ٤٩٢ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ يا مواد التعبئة          تكنولوج ٤٩٦ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ إنتاج وتصنيع وتسويق الغذاء ٤٩٧ص ن ع 
:توجه تصنيع وتطوير إنتاج الأغذية: خامساً  

عدد الساعات
المتطلب السابق وحدة عملي نظري المقرر الرقم الكودي

 ٣ ٢ ٢ بيوتكنولوجيا الغذاء والأغذية الوظيفية ٣٩٠ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ دارة وتسويق الأغذية                                  إ ٣٨١ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ تدوير مخلفات مصانع الأغذية ٤٩١ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ تطوير وتسويق منتجات الغذاء ٤٨٩ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ المشاآل العالمية للغذاء ٤٩٨ص ن ع 
  :توجه بيوتكنولوجيا الأغذية : سادساً  

ساعاتعدد ال
المتطلب السابق وحدة عملي نظري المقرر الرقم الكودي

 ٣ ٢ ٢ تكنولوجيا التخمرات والطفرات  ٣٩٢ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ التكنولوجيا الحيوية وسلامة الغذاء     ٣٩٣ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ الإنزيمات في التصنيع الغذائي ٣٩٤ص ن ع 

 ٣ ٢ ٢ تطبيقات التكنولوجيا الحيوية في علوم الأغذية ٤٨٦ص ن ع  

 ٣ ٢ ٢ الأغذية المعدلة وتقييم الأغذية ٤٩٩ص ن ع 
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	أولا : توجه إدارة وتسويق الأغذية: 
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	ثانياً : توجه صحة وسلامة الغذاء :     
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	 ثالثاً : توجه التغذية وخدمات التموين :
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	رابعاً : توجه تعبئة وتغليف الأغذية:    
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	خامساً  : توجه تصنيع وتطوير إنتاج الأغذية:
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	سادساً  : توجه بيوتكنولوجيا الأغذية : 
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